
SZŠ a VOŠZ Brno, Merhautova, příspěvková organizace

Kurz dalšího vzdělávání na téma:
Příprava stravy podle zásad diety bezlepkové, bezlaktózové, šetřící a

diabetické 

je určený pro pracovníky připravující stravu se speciálními požadavky ve
školských zařízeních

Kurz v délce 15 hodin zahrnuje část teoretickou a část praktickou, kde je umožněno
získané poznatky aplikovat při přípravě konkrétních pokrmů.
Kurz je veden registrovanými nutričními terapeuty a lektory.
 
Účastník obdrží osvědčení o absolvování kurzu.

Požadavky:  základní  dovednost  v přípravě  pokrmů,  zdravotní  průkaz  pracovníka
v potravinářství

Celý kurz bude probíhat ve třech  pětihodinových setkáních:

18. 3., 19. 3. a 20. 3. 2020

(středa – pátek)

Pozn: kurz bude probíhat v odpoledních hodinách v pracovních dnech. 

Předpokládaný začátek je 13,30 hodin, konec 18,30 hodin.

Kde: odborné učebny SZŠ a VOŠZ, Merhautova 15, Brno

Kurzovné: 2390,- Kč

Závaznou přihlášku zašlete na eliasova@szsmerh.cz  , co nejrychleji. Počet míst je omezen.

Kurzovné je po potvrzení přijetí přihlášky nutné uhradit ještě před zahájením kurzu a to 

obratem na účet školy.

Podrobnější informace Vám budou zaslány následně emailem.

Kurz bude probíhat v případě přihlášení minimálního počtu 10 účastníků. 
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